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S0NT nvironnem
2021 démarre avecle lancement d’un nouvel affichage
environnemental : Eco-score entre en scéne sur les pro-
duits alimentaires. Eh oui, encore une mention nouvelle
apposée sur les étiquettes, qui commencent 4 saturet, me
direz-vous ! Dans cette jungle de logos ét labels, encore
une fois, comment le consommateur va-t-il s’y retrouver ?
Etlabio dans tout ¢a, saura-t-elle se démarquer ? Autant
de questions récurrentes au coeur du débat actuel sur
lavenir du mode de production
biologique. |
Et tout s’accélére, dans un
monde ot le lien étroit entre
santé et environnement com-
mence enfin a étre reconnu.
Cette évidence, clé de votte des
systémes bio, aura mis du temps

a émerger... Mais, point positif

— hélas §’il en est —, la pandémie

de la Covid-19 aura néanmoins
réussi a accélérer cette prise de
conscience. En dehors de toute
polémique, la majorité des scienti-
fiques s’accordent a reconnaitre les
corrélations entre déforestation,
recul de la biodiversité, agriculture intensive et émergence
de nouveaux virus. Alors rien n’est plus d’actualité que
de protéger, et aussi restaurer lenvironnement, grice a
nos régimes alimentaires. Une urgence.

Pourles promoteurs d’Eco-score, cet affichage entraine
un cercle vertueux : le choix des consommateurs vers
des produits aux notes (de A a E) les plus favorables va
pousser les agriculteurs et les transformateurs 4 progres-
ser. Ce, a l'instar du Nutri-score qui a contribué a des
modifications de recettes vers des produits plus sains. Si
Nutri-score est 'émanation d’un organisme public, Santé
publique France, Eco-score — dont le visuel est un peu
ressemblant — est le fruit du travail de partenaires privés
et d’acteurs du numérique. Pour autant, sa méthode se
veut la plus compléte possible.

IoulenNTuBs

nTt, INAISsocidpie
Pourtant on s’interroge. Eco-score va-t-il étre un atout
pour les produits issus de I'agriculture bio ? Donc pour
tous les agriculteurs et transformateurs engagés dans
des pratiques de production les plus favorables a Penvi-
ronnement et au bien-étre animal ? En effet,1la méthode
d’Eco-score s’appuie sur Agribalyse, la base de données
del'Inrae et de ’Ademe, rassemblant les analyses de cycle
de vie (ACV') de 250 matiéres brutes, et de 2 500 produits
e transformés. Et cest 1a que le bat
blesse, car établies sur 14 indica-
teurs et sur les kilos produits, ces
ACYV valorisent les systémes les
plus intensifs.
Le sujet est complexe, ct la
recherche s’y attelle autour de
I'Ttab et I'Inrae. Car le point faible
de la bio reste sa productivité, et
ses rendements en moyenne
plus bas quen conventionnel.
Et Agribalyse ne prend pas en
compte, pour l'instant, les indi-
cateurs de biodiversité, de stoc-
kage de carbone, et d’impacts des
pesticides... Autant de services
agroenvironnementaux essentiels rendus par la bio, qu’il
faut réussir & mesurer. Méme si Eco-score compense en
attribuant des bonus pour les différents systemes bio,
est-ce suffisant ? Quel Eco-score peuvent afficher par
exemple, les produits issus des multiples microfermes
en maraichage qui maillent le territoire, favorisant la
biodiversité, la vente directe, l'emploi, la redécouverte
des saveurs et des légumes oubliés, le lien social ? Un
pan dynamique et innovant a découvrir dans ce premier

Biofil de 2021.

Christine Rivry-Fournier
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INDICATEURS

Légumes bio

La vague de croissance

se poursuit

Selon I'Agence Bio, la surface en légumes bio représente prés de 8 % du total de
cette production en France (en 2019). Aprés la vigne et les légumes secs, elle est
celle qui augmente le plus, avec une croissance de 20 % vs 2018, portée par une

demande en plein boom.

a vague de conversion des légumes, boostée

en 2018, continue en 2020, selon les derniéres

estimations des opérateurs. Selon les chiffres de

I’Agence Bio datant de fin 2019, 34 668 hec-

tares de légumes bio sont cultivés en France,
dont 4 100 ha en conversion (1). Leur part est quasi
similaire 4 celle de 'agriculture bio déployée au total sur
8,3 % de la SAU frangaise. Un score cependant inférieur
a celui des fruits bio qui atteint 26 % du verger national.
“Aujourd’hui, les surfaces
en légumes progressent
rapidement et plus vite
que le nombre de fermes”,
précise I’Agence Bio.
Ce boom sexplique par
lexpansion du marai-
chage bio de plein
champ, notamment les
cultures mises en place
par les céréaliers en diversification, pommes de terre,
courges, carottes, choux. De son cdté, la tomate, produit
emblématique, et les autres espéces sous abris prennent
aussi leur essor, sous I'impulsion d’'une demande forte
de la vente directe ou de proximité, et surtout des cir-
cuits longs vers les réseaux de magasins spécialisés et la
grande distribution. “Ce dynamisme permet aux surfaces
légumieres de rattraper le vythme général de conversion en
bio sur cing ans”, observe ' Agence Bio.

Succés des magasins spécialisés

Leader des produits consommeés en bio, les légumes et leur
gamme trés diversifiée et attractive, représentent 17 % des
achats alimentaires bio des ménages. Sur les 928 M€ de
leur part de marché en 2019 (+ 15 % vs 2018),les magasins
spécialisés arrivent en téte des lieux de distribution, en

Leslégumes bio en France

* 10 559 fermes (+ 12 %)
* 34 668 ha bio + conversion (+ 20 %)
Dont 4 100 ha en conversion
* 7,8 % des surfaces de légumes
Source : Agence Bio-chiffres fin 2019,

l & BIOFIL - N°133 - JANV. /FEV. 2021

réalisant 43 % de la commercialisation (370 M€), suivie
de la GMS (35 %), puis de la vente directe (22 %), et
enfin des artisans. A noter que selon létude de 'asso-
ciation de consommateurs CLCV, parue fin 2020, les
prix des légumes bio seraient moins élevés en magasins
spécialisés quen GMS. Signe de 1a tendance aux achats
relocalisés, 78 % des approvisionnements sont frangais
(contre 77,1 en 2018), 18 % de I'Union européenne et
4% des pays tiers. ™ . .
Christine Rivry-Fournier
(1) Pour 2019, I'’Agence Bio nest pas en mesure de préciser la part de
surfaces sous abris, ainsi que celle des différentes espéces.

Surfaces de légumes bio : la Bretagne en téte

Franche Com
i 744 ha’
&;—-f 3%/,
Auvergne
Rhone-Alpes

Source : Chiffres Agence Bio afin 2019

Légumes bio : top 10 des départements

7 - Somme : 877 ha

8 - Bouches-du-Rhdne :
833 ha

9 - Maine et Loire : 755 ha

10 - Nord 723 ha

1 - Finistére : 2 308 ha

2 - Cotes d’Armor: 1781 ha
3 - Landes: 1316 ha

4 -Vendée 1114 ha

5 - llle-et-Vilaine : 881 ha
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Pays de la Loire

Construire son PAT :
au plus pres du local

N

Iinstar d’autres ter-

ritoires en transition

écologique, Angers

Loire Mdétropole

(297 000 habitants)
construit son PAT, projet alimen-
taire territorial, en phase avec les lois
d’Avenir de 2014 et Egalim de 2018.
Le but est de relocaliser 'agriculture
et d’améliorer la qualité dans les
assiettes, pour offrir “une alimen-
tation saine et durable pour tous”. Et
les délais se resserrent, car au 1¢ jan-
vier 2022, la restauration collective
publique doit proposer un minimum
de 50 % de produits labellisés, dont
20 % de bio. “L’un des atouts de notre
territoive est sa diversité agricole et
agroalimentaire, avec en bio, 14 % de
sa SAU et 18 % de ses fermes, ainsi
qu'un marché d’intérét national”, sou-
ligne Dominique Bréjon, vice-pré-
sident de Angers Loire Métropole.
Les Pays de la Loire, 4 région bio en
surface, est un vivier de fournisseurs

bio.

Expertise d’'Interbio

Pour accompagner la mise en place de
ce PAT, Interbio Pays de la Loire et
le Gabb Anjou, en lien avec Angers
Loire Métropole organise une ren-
contre professionnelle le 9 décembre,
en visio, suivie par plus d’une cen-

Manger Bio 44 se régionalise

taine de personnes. “Aujourd hui, selon
' Agence Bio, les produits bio en restaura-
tion collective atteignent i peine 5 % du
marché”, rappelle I'Interbio en préam-
bule. Alors comment réussir & remplir
les objectifs ? “Nous avons une expertise
d’une douzaine d’années sur ce syjet,
et nous AVons constitué un caz‘alogue de
Jfournisseurs bio régionaux pouvant ali-
menter les cantines”, informe I'Interbio.
Prévu en décembre et reporté en 2021,
un salon professionnel visera aussi “a
Jfavoriser les échanges entre agriculteurs,
transformateurs, grossistes, et les collecti-
vités locales, élus, cuisiniers...”.

Prendre en main

ses appros

Lutter contre le gaspillage, adapter
les recettes et les portions, introduire
des protéines végétales, respecter les
saisons, etc., sont autant de clés pour
réussir le pari de 20 % de bio mini-
mum en limitant les surcotts. Mais
lautre défi est de sapprovisionner en
local, qui nest pas un critére dans les
appels d'offres des marchés publics.
“Il faut découper les lots finement, inté-
grer des conditions de délais courts de
livraison pour la fraicheur, de respect de
la saisonnalité, de transformation & la
ferme, de RSE...”, explique Myriam
Boussin, directrice de la direction de
la Commande Publique d’Angers.

Manger Bio 44, outil mutualisé des producteurs
bio, accompagne les collectivités locales

Lexemple de Papillotes et Compagnie,
cuisine centrale d’Angers Loire res-
tauration servant 13 000 repas par
jour dans 16 communes, montre qu'un
passage d’une gestion concédée a une
gestion directe est possible, lorsque
les élus en ont la volonté. “Depuis
septembre 2020, [association Manger
Bio 44 est devenue notre principal four-
nisseur & la place de Sodexo, explique
Sophie Sauvourel, directrice générale.
Nous avons réussi a introduire des critéres
Savorisant le local, avec un paramétre
prix limité 2 30 %.” Aujourd’hui, 21 %
des repas sont bio, et 41 % d'origine
locale. Le coit matiére est de 1,70 €
par repas en moyenne, en liaison
froide en j +1, et les repas sont factu-
rés entre 2,21 et 5,47 euros, selon le
quotient familial. “I/ faut travailler les
caractéristiques et le sourcing de chaque
produit, détaille Sophie Sauvourel.
Le local nest pas toujours possible. Les
épinards par exemple doivent étre conge-
lés, sinon cest trop compliqué, mais sans
équipement de surgélation bio sur notre
territoire, on doit aller chercher ce légume
plus loin.” B

Christine Rivry-Fournier

Créée en 2009 sous I'impulsion de Nantes Métropole (1),
I'association Manger Bio 44 devient aussi le premier four-
nisseur de Papillotes et Compagnie a Angers Métropole.
“Cet outil de commercialisation collectif appartient aux pro-
ducteurs soucieux de diversifier leurs débouchés, et de rendre
la bio accessible a tous, rappelle Héléne O, sa directrice. /!
répond aux besoins de la restauration hors-foyer et sécurise
leurs approvisionnements. Pour autant, il n'empiete pas sur
les circuits déja mis en place en direct par les producteurs en
localen gré a gré.”

En 2017, Manger bio 44 intégre des fournisseurs bio du
Maine-et-Loire voisin non pourvus de plateforme collective.

Et cette année, Manger bio 53 (Mayenne) vient la rejoindre,
ainsi qu‘un groupe de producteurs vendéens. "Nous pre-
nons en charge la commande de A a Z, en accompagnant
les fermes dans leurs démarches de qualité, leur planification,
Jusqu'a la mise au point des menus des cantines.” Aujourd’hui,
Manger Bio en Pays de Loire compte 90 adhérents produc-
teurs, “fixant eux-mémes leurs prix de vente, et s'engageant
sur la durée de l'appel d'offres”. Lune des priorités actuelles
est d'améliorer la logistique mutualisée, pour réduire au
maximum l'empreinte carbone et les colts.

(1) 16 000 repas par jour en 2020.

/
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Viande bio et crise sanitaire : des groupements témoignent

2020 a chamboulé le marché. Dans I’Ouest, Bretagne
Viande Bio (BVB) et Porc Bio Atlantique ont mis les
bouchées doubles (1). “Enzre mi-mars et mi-mat, 1nos ventes
en boucheries de détail ont progressé de 35 9%, soit une hausse
de 40 tonnes environ, les trois quarts en beeuf, détaille Franck
Rougale, directeur de BVB. Les besoins d animaux typés
Luitiers sont passés de 4002 750 tétes.” Une prime de 10 cen-
times du kilo a incité les éleveurs 4 apporter quelques bétes
supplémentaires, au moment du pic de production de
lait. Peu présent en restauration collective, BVB nest pas
impacté par la fermeture des cantines et restaurants. “Cezze
période sest plutdt bien passée avec un canevas d’acheteurs trés
différents, conclut Franck Rougale. Cet ét¢, la situation sest
stabilisée.” Des éleveurs ont développé la vente directe,
en porc notamment. Aujourd’hui, I'activité sest ralentie.
Mais deux nouveaux apporteurs font croitre de 15 % les
volumes commercialisés. Dans les autres filieres, bovin,
agneau, lapin, des pistes sont a Iétude.

Priorité : conforter les élevages

Du cété de la Cavac, Pore Bio Atlantique (28 000 pores bio/
an), adossé au transformateur Biopore, vend pour moitié
en GMS et magasins spécialisés, et 20 % en RHD. “Nozre
production a bondi de 40 % avec une demande principale en

ORGANIC MACHINERY

poitrine et jambon, précise Yannick Blanchard, président
du groupement. Notre capacité en congélation nous a aidés.
Désormais, nous sommes revenus aux équilibres d ‘avant, méme
sion a peut-étre capté 5 a 10 % de consommation en plus.” Pour
éleveur, difficile de prévoir la suite. “On a bouclé les projets en
cours, mais nous ne recherchons pas de nouveaux éleveurs, précise-
t-il. Pas question de développer sans marchés supplémentaires
durables et précis. Il nous faut aussi conforter les élevages face
aux évolutions réglementaires.” [ U
Frédeéric Ripoche
(1) Témoignages complets & écouter en replay
sur www.bio-bretagne.ibb.fr
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Parcel : une appli pour faire avancer la bio dans les territoires

Une premiére. Un outil web, simple,
ludique et gratuit, est disponible sur
le Net pour évaluer les surfaces néces-
saires 4 un changement d’alimenta-
tion sur un territoire donné. Ce, afin
de rendre la nourriture disponible plus
locale, plus durable, plus équilibrée et
plus bio. Parcel — Pour une alimen-
tation résiliente citoyenne et locale —
mesure aussi les conséquences de ces
évolutions sur les emplois agricoles
et les impacts écologiques — émissions de gaz a effet de
serre, pollution des ressources en eau, effets sur la biodi-
versité, etc. I/ suffit de cliquer sur les différentes options pour
orienter sa recherche, car Parcel propose deux sens de parcours :
de l'alimentation & la production et inversement”, explique
Damien Roumet, chargé de mission a Terre de liens, lors
d’une conférence digitale tenue a 'occasion du salon des
maires, en novembre 2020.

Deux ans de loi Egalim : un bilan décevant
Apreés deux ans d’application, la loi pour 'Equilibre des

relations commerciales dans le secteur agricole et une
alimentation saine, durable et accessible a tous, dite Loi
Egalim du 30 octobre 2018, fait I'objet de nombreuses
critiques. Un collectif d'organisations (1), dont la Fnab,
dresse un constat d'échec dans un rapport sorti début
novembre 2020 : recul avec I'autorisation des néonicoti-
noides, dégradation du revenu des paysans, objectifs non
atteints en restauration collective, etc. Par exemple, la
loi Egalim, dont le but premier était d’'obtenir une plus
juste répartition des marges entre les acteurs des filieres,
“ne contient aucune disposition pour connaitre les niveaux de
marges nets réalisés par les professionnels, empéchant d'imposer

un rééquilibrage”, dénonce le rapport des ONG.

Développé depuis un an par Terre de Liens (1), 1a Fnab
—Fédération nationale de l'agriculture bio— et le Basic (2),
Parcel sappuie sur des données publiques pointues. “Son
but est de fournir des estimations avec un niveau de précision
suffisant pour générer des comparaisons, susciter des question-
nements et animer des débats. Ce sont des ovdres de gmna.’et:?'
Pprécieux pour ouvrir des imaginaives, et mettre en place des
actions”, détaille Damien Roumet. Cet outil innovant
offre aux professionnels, et aussi aux citoyens et €lus, les
moyens de se saisir des enjeux actuels de Palimentation
en activant trois des principaux leviers de durabilité : la
relocalisation des filiéres, les modes de production agri-
cole et la composition des régimes alimentaires. Parcel
est complémentaire de travaux d’analyse plus poussés,
proposant des scénarios prospectifs plus détaillés. M

(1) Suite g une premiére version lancée par Terre de Liens en Normandie
en 2014.

(2) Bureau d’analyse sociétale pour une information citoyenne.
parcel-app.org

En réponse, I'Etat rappelle que “Les indicateurs de prix et
de cotits de revient ont pratiquement tous été developpés par les
interprofessions et pourront étre utilisés lors des négociations
2021". Pourtant, continue-t-il, “les premiéres enquétes ont
montre que les opérateurs ne sétaient pas encore fous emparés
du dispositif; a l'exception du secteur de lait de vache, ois la
contractualisation écrite est obligatoire”. Des contréles pour
son application devraient s'intensifier. C6té introduction
de 20 % de produits dans les cantines au 1% janvier 2022,
face au retard, les ONG soulignent aussi que l'objectif
ne sera atteint que ‘sans un coup d’accélératenr important
et généralisé sur l'ensemble du territoire”. M

(1) 27 ONG dont Agir pour I environnement, les Amis de Ia terre, etc.
agirpourlenvironnement.org ; vie-publique.fr

Certification HVE : un crédit d'imp6t critiqué et un doute sur la transition

Instauré par la loi de finance 2021, un crédit d’impot de
2500 € est octroyé aux exploitations agricoles certifiées de
haute valeur environnementale niveau 3, en 2021 et 2022,
“afin d’accélérer la transition agroécologique de agriculture”,
affirme le ministére de 'Agriculture. Il sera cumulable
avec le crédit d’'impét destiné aux bio, dans la limite d'un
plafond global par exploitation. “Ce plafond tiendra compte
des éventuelles aides & la conversion a la bio ou de mesures de
soutien”, précise le ministére.

Cette mesure suscite de nombreuses réactions. “Cezze
certification wa pas fait ses preuves, puisque les retours ter-
rains montrent que de nombreuses fermes [obtiennent sans
véritablement améliorer leurs pratiques, dénoncent des par-
lementaires. La HVE nempéche pas l'utilisation de produits
classés CMR — cancérogeénes, mutagénes et reprofoxiques’.
Pour Jacques Caplat, secrétaire général d’Agir Pour I'Envi-

BIOFIL - N°133 + JANV. /FEV. 2021

ronnement, Suite au consensus obtenu en 2008 lors du Grenelle,
la HVE devait étre une marche pour accompagner les change-
ments de pratiques vers la bio. Et la elle visque de devenir une
voie de garage. Nous ne sommes plus dans une transition mais
dans une confusion”. Quant a Didier Perréol, président du
Synabio, il soffusque : “La HVE sest en majorité deéveloppée
en witiculture, en quéte d’une revalorisation de son image. Or
cest lix oit la bio est la plus avancée. 11y a donc une vraie bagarre
dexistence pour enrayer la montée de la bio en France.” Une
enveloppe de 76 millions deuros est accordée A cette cer-
tification dans le cadre de plan de relance de 'Etat, Le but
est de certifier 4 000 exploitations supplémentaires dans
les deux ans i venir. En juillet 2020, 8 218 le sont déja, soit
1,35 % de la SAU frangaise. ®

economie.gouv,fr
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Label bio privé francais

9
Bio Cohérence

Bio

Cohérence

déploie ses atouts

Créé en 2009 pour garantir une bio plus exigeante que celle encadrée par la
réglementation européenne, le label privé Bio Cohérence affirme plus que
jamais sa différence. Aprés un démarrage lent, il monte en puissance, avec

la volonté de défendre une bio francaise et & taille humaine.

DS

I'heure de l'arrivée de la nouvelle réglemen-

tation bio européenne reportée au 1* janvier

2022, les labels privés frangais ont le vent en

poupe. Les plus anciens, Nature et Progres

et Demeter reprennent de la vigueur. Plus
récent, Bio Cohérence prend son envol : “I/ y a dix ans,
lintérét de se différencier paraissait moins évident, rap-
pelle Cécile Guyou, déléguée générale. Aujourd’hui, les
producteurs et les fili¢res bio, soucieux d’appliquer des régles
plus strictes et plus éthiques que celles a minima de ! "Union
européenne, veulent le faire savoir”. 1)

Restaurer la confiance

Le but de Bio Cohérence, marque collective, portée par
une association englobant producteurs, transforma-
teurs, distributeurs et consommateurs, est de regagner la
confiance dans les pratiques bio. “La déferlante des groupes
agroalimentaires conventionnels en recherche de segmentations
porteuses nous inquiéte, alerte Dominique Techer, président
de Bio Cohérence et vigneron. Attention au tsunami des
rachats et investisseurs opportunistes qui font une OPA sur
la bio. I] est urgent d’unifier la bio vertueuse.” Et aussi de
s'imposer vis-3-vis de labels, divers et variés, comme les
HVE, zéro résidu de pesticides. .. qui peuvent embrouil-
ler les esprits. “Pour éviter les certifications opportunistes,
lassociation Bio Cobérence impose & ses adhérents, fermes,
groupements, transformateurs, distributeurs, détre d ‘abord
100 % bio, et non affiliés & des groupes conventionnels, rappelle
Cécile Guyou. Bien sir, le socle reste d étre certifié bio, 4 la
différence de Nature et Progres par exemple, qui ne l'impose
pas. Mais cest la base pour communiquer sur la bio.”

Se recentrer sur les fondamentaux

Bio Cohérence se focalise avant tout sur les pratiques
agronomiques et sociales plus rigoureuses : “Nous avons
maintenant dix ans d expérience, et avons beaucoup tra-
vaillé i construire une marque basée sur le respect des valeurs
de la bio, avec des garanties fiables i tous les échelons de la
JSitiere”, rappelle Dominique Techer. Une charte et un
cahier des charges complémentaire de la réglementation
européenne (2) rassemblent ces régles. “Ce nest pas figé, et
les dispositions sont en constante évolution pour augmenter
le niveau d'exigence”, poursuit Cécile Guyou. En complé-

Se recentrer sur les fondamentaux de la bio pour éviter les dérives est le
leitmotiv des adhérents a Bio Cohérence.

ment, un autodiagnostic des pratiques environnementales,
sociales et économiques est demandé aux adhérents, dans
une démarche de progres.

Parmi les principes de base, aucune tolérance nest attribuée
aux traces d’OGM. Cela concerne surtout le mais, le soja,
et I'alimentation des animaux : ‘en cas de contamination
fortuite en dessous de 0,9 %, les lots sont déclassés, et on demande
des procédures pour éliminer tout risque, comme vérifier les
antécédents culturaux, le stockage, les garanties du fabricant
d’aliments, etc.”, précise Aline Cassan, animatrice coor-
dinatrice 4 Bio Cohérence. Les plantes CMS — stérilité
male cytoplasmique — sont interdites, et les évolutions de
la génétique surveillées a la loupe.

Critéres obligatoires

et démarche de progrés

Pour se faire labelliser, certains critéres de base sont d'em-
blée obligatoires, par exemple Pinterdiction de mixité

Gouvernance collective et adhérents en hausse il

« 5 colléges : producteurs, organisations économiques
de producteurs, transformateurs, distributeurs et
consommateurs.

« Adhérents (2020) : + 360 fermes, 5 organisations de
producteurs (Cabso, Solebio, Norabio, Aveyron Bre-
bis Bio, Bio Centre Loire), 2 réseaux de distribution (Bio-
coop et Nouveaux Robinson), 150 magasins labellisés,

7 transformateurs (Gaborit, Minoterie Blin, Agrosemens,
etc.), des consommateurs /

- + de 1000 références labellisées
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bio-non bio sur les fermes, ou de chauffage
des serres, sauf pour les plants. “Ce nész pas
une question de date de mise en marché, mais
un principe de base de la saisonnalité et de la
réduction du bilan carbone”, précise Cécile
Guyou. Autre impératif : tous les produits
labellisés, matiéres premiéres et ingrédients,
doivent étre d'origine francaise, sauf ceux
encore indisponibles, comme le soja pour
Pinstant, et les produits exotiques, issus du
commerce équitable et limités 2 25 % dans les
tormulations. “On veut favoriser la production
au plus pres de la transformation.”

En revanche, une période de transition est
possible pour d’autres aspects du cahier des
charges, comme la conduite de tous les ate-
liers en Bio Cohérence. Autre cas : 'apport
de 170 unités d’azote par hectare et par an
en légumes de plein champ, issus de toutes
sources externes, animale et végétale, et cal-
culé ala parcelle. “Ce point peut demander une
période d’adaptation, car la réglementation euro-
péenne ne comptabilise que lazote issu deffluents
délevage i léchelle de la ferme.” De plus, chez
Bio Cohérence, ceux-ci doivent provenir
délevages extensifs, herbivores en paturage et
monogastriques en plein air, garantis conduits
sans antibiotiques et sans traces ' OGM dans
lalimentation, ‘@vec preuve & l'appui, via des
certificats d eleveurs ou de fabricants.”

Lien au sol maximal
et bien-&tre animal

Point central, l'objectif d’autonomie maximale oblige les
fermes a produire 80 % de l'alimentation des ruminants,
et 50 % de celle des monogastriques. “Des dérogations sont
possibles dans les zones de montagne par exemple, mais limitées
a 60 % minimum en ruminants, précise Aline Cassan. Le
comité étudie les dossiers sensibles d éleveurs au cas par cas.”
En monogastriques, 'alimentation doit étre autopro-
duite a4 un niveau de 50 % minimum, ou issue d’autres

Des groupements 100 % bio misent sur Bio Cohérence

Adhérent a Bio Centre Loire, groupement de producteurs
de fruits et légumes en Centre-Val de Loire, Clément Ari-
baut est éleveur et légumier de plein champ, installé sur
60 hectares dans le Loiret, et en bio depuis 2012. "J'ai adhéré
a Bio Cohérence via mon groupement, né en 2016, et qui a
choisi de se différencier par cette marque, explique le pro-

la solidarité et l'équité, mais sans vouloir créer notre propre
cahier des charges.” Bio Centre Loire s'est donc adossé a
celui de Bio Cohérence, et ses 30 fermes adhérentes sont
labellisées. "Nous apportons de fortes garanties a nos clients,
notamment Biocoop. C'est aussi un pari sur ['avenir, en cas de
crise sur la bio”, exprime-t-il. Producteur de courge, oignon,
échalotte, haricot vert, Clément Aribaut est aussi éleveur de

Dominique Techer, président.

ducteur. Nous avons une vision exigeante de la bio, basée sur

fermes Bio Cohérence, dans une limite
de 80 kilometres. “Ce lien au sol est un
des piliers de notre label qui promeut une
bio & léchelle humaine, avec des tailles
d’ateliers limitées (3) et les caillebotis
interdits”, continue I'animatrice. De
plus, la vaccination nest autorisée quen
cas de présence de zoopathie constatée
par un vétérinaire. Les antiparasitaires
allopathiques sont limités, et les autres
traitements comme les antibiotiques
plus restreints que les dispositions du
réglement curopéen. Parmi les autres
critéres phares, figure aussi le bien-étre
animal que Bio Cohérence travaille
avec 'association Welfarm. “Des mesures
m])ple’menmirex sont mises en place, et
les améliorations sont en continy’ : en
ruminants par exemple, 'écornage
est interdit, seul I'ébourgeonnage est
autorisé, avec recommandation de ne
pas le rendre systématique. La durée
du transport est limitée a 8 heures
consécutives, et 'étourdissement avant
l'abattage, aujourd’hui imposée par la
réglementation bio européenne, l'est
depuis dix ans par Bio Cohérence.

Transformation,
emballages

Coté transformation, les entreprises
doivent étre constituées de fonds
propres en majorité personnels, fami-
liaux ou collectifs. Outre lobligation d’ingrédients francais,
la liste des additifs non admis s’allonge, avec par exemple,
I'interdiction des nitrates de potassium et de sodium.
“Bio Cobérence recommande aussi de limiter certains additifs
comme la gomme xanthane, le carraghénane, etc.” De plus,
des listes positives de procédés sont prescrites pour la
transformation des produits carnés et laitiers. Autre point
nouvellement encadré, les emballages doivent étre évités,

volailles de chair et de pondeuses, avec vente 3 (3 ferme :
"Nos pratiques étaient déja conformes aux régles de Bio Cohé-
rence, sauf en approvisionnement de semences de mars et de
soja, et en aliment de démarrage, le seul acheté d l'extérieyy”
Et ca bouge du cété des organisations de producteurs, Aux
cOtés de Bio Centre Loire, quatre autres groupements big sont
déja adhérents. Un cinquieéme, Bio Direct, vient de voter son
entrée dans la démarche. De son coté, Biobreiz étudie yne
équivalence. Forebio, structure fédérant 18 groupements
100 % bio est sensible & la démarche : "Avec ses dix ans de recy|,
Bio Cohérence posséde des retours d'expérience, a acquis de |q
maturité et est préte ¢ évoluer avec son temps, souligne aetitia
Leray, animatrice de Forebio. Toutes ces raisons nous incitent &

collaborer pour promouvoir cette approche CollectL/
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Les valeurs sociales sont mises en avant, notamment avec {'interdiction
des travailleurs détachés.

sinon limités, réutilisables ou recyclables. Désormais, les
plastiques non stirs comme le PVC, sont interdits. Pour
atre labellisés, les magasins aussi sont soumis au respect de
certaines régles, comme vendre au moins 90 % de loffre
alimentaire en bio certifiée. “Les aspects sociaux aussi sont
importants dans la démarche, pour une bio éthique”, rappelle
Je président Techer : le droit frangais doit étre respecté,
et dans les fermes, le recours aux travailleurs détachés
interdit. Dans toutes les entreprises, la démarche RSE
est encouragée, avec par exemple, des écarts de salaires
ne devant pas excéder un rapport de un 4 cing.

Contrdles, évolution et défi

Les controles annuels sont facilités, pour ne pas étre dis-
suasifs : ils sont simultanés aux contrdles bio, effectués
par le méme organisme certificateur. Et pour les produc-
teurs, la cotisation est prise en charge par 'adhésion a Bio
Cohérence et I'usage de la marque (130 euros par an, et
une redevance d’un euro pour mille euros de CA).La
labellisation est ensuite validée par un comité de marque
composé d’adhérents de chaque college, de fagon anonyme.
Aujourd’hui, le défi de I'association est de valoriser et
de massifier sa marque, donc d'évoluer sans perdre ses
fondamentaux. “ Nous sommes & [ écoute des demandes de nos
adhérents, pour étre en phase avec leurs contraintes et leurs
attentes”, rappelle la déléguée générale. Par exemple, les
produits Bio Cohérence peuvent désormais étre vendus
en GMS, “pour les rendre les plus visibles et accessibles pos-
sibles, poursuit-elle. Cette décision sest averée nécessaire

Jean-Martial Morel, paysan maraicher

en llle-et-Vilaine : *une évidence"

Maraicher bio, puis for-
mateur, Jean-Martial Mo-
rel se réinstalle en 2009
sur deux hectares de
production, dont 600 m?
de tunnels. “J'ai suivi les
évolutions du cahier des
charges européen, et cela Jean-Martial Morel ne cultive

ne me convenait pas, je et multiplie que des variétés
le trouve trop laxiste sur populations,

certains points, avec des

risques de dérives. Je voulais faire mieux.” Pour Iui, adhé-
rer & Bio Cohérence, et s'impliquer dans cette démarche
est une évidence : "Ce n'est pas difficile quand on pra-
tique une agriculture g taille humaine, basée sur des va-
leurs éthiques. Mais il faut le faire savoir”, affirme-t-il. Sa
gamme de 60 légumes est vendue en direct, en amap,
et il multiplie des semences pour Agrosemens sous la
marque Bio Cohérence. "Je vais méme plus loin, car je ne
cultive que des variétés populations.”

pour impulser le changement dichelle, mais nous travaillons
a l'accompagner de mesures commerciales équitables”. Et Bio
Cohérence déploie ses atouts. Des liens avec Bio France
Equitable lancé par la Fnab, ou Bio Equitable en France,
de Biocoop et Ethiquable, ainsi quavec Bio Partenaires,
autre label, sont noués, pour établir des convergences et
des partenariats. “Nous sommes ssus de ces acteurs, el restons
complémentaires, avec les mémes valeurs”, conclut Cécile
Guyou. Des démarches déquivalence sont entamées aussi
avec Bioland en Allemagne et Bio Suisse, demandeurs de
produits frangais de qualité. B

Christine Rivry-Fournier

(1) Webinaire tenu le 17 décembre dans le cadre de la Terre est notre
métier.

(2) Veir le tableau comparatif sur biocohérence.fr

(3) Par exemple, en porcs : naisseurs : 100 truies/UTH (2 UTH max),
naisseurs-engraisseurs : 70 truies/UTH (2 UTH max), engraisseurs :
1200 truies’UTH/an (2 UTH max).
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Etude en bovins viande bio

Trop d'animaux
ne sont pas valorisés en bio

Une nouvelle étude statistique de I'Institut de I'élevage-Idele caractérise
les cheptels bovins laitiers et allaitants bio et le devenir de la production en
viande. Elle confirme qu’une part importante des males reste encore @ valo-

riser dans la filiére.

uels sont les types
d’animaux pro-
duits en bio, que
deviennent-ils, sont-
ils tous valorisés en
bio ? A la demande d’Interbev, une
étude de I'Idele montre les évolu-
tions entre 2010 et 2018 en élevage
bovin laitier et allaitant. Les données
de 'Agence Bio sont croisées avec
celles des bases de données nationales
d’identification (SPIE-BDNI) et
Normabev. Ainsi, 96 % des cheptels
bio sont analysés. Lors de la présen-
tation de ces données le 17 novembre
en webinaire lors d’un grand angle
sur la viande bovine, Eva Groshens,
chef de projet étude économique et
analyses 2 I'Idele, pointe une des failles
du systéme bio : “Une part importante
des veaux males sortent de la filiere et ne
sont donc pas valorisés en viande bio”.

Croissance en continu

du cheptel

Pourtant, le cheptel ne cesse de
croitre : entre 2010 et 2018, le nombre
de vaches allaitantes passe de 58 000 a
163 000, celui des laitieres de 65 000 a

La commission bio d'Interbev : “ll y a trop de déperdition”

’ - ey
L'enjeu de la finition en bio dépend notamment
des codits de production et des prix payés au
producteur, peut-étre aussi du choix du mode
de conversion, simultanée ou non-simultanée.

196 000, ‘et la progression continue’,
souligne Eva Groshens. En lait, les
grands bassins de production sont
I'Ouest, le Massif Central et un peu le
Nord. En élevage allaitant, ce sont les
bassins charolais et limousin, les bas-
sins rustiques et l'ouest de la France.
Et le nombre d’abattages progresse
aussi.

Si les vaches, laiti¢res et allaitantes
représentent 60 % des abattages en
bio, les autres types de bovins sont
moins valorisés. Surtout en races lai-
tieres, ou les génisses, jeunes bovins,
taureaux, boeufs et veaux sont sous-
représentés. “Une grande partie de ces

animaux nés bio fuite vers des cheptels
conventionnels”, précise Eva Groshens.
Pour contrer cette tendance, /e croi-
sement est un moyen, notamment en
élevage laitier, de mieux valoriser les
males”, ajoute la spécialiste. Cette
pratique, beaucoup plus répandue
quen conventionnel, a bien progressé
entre 2013 et 2018. “On est passé de
19 % des vélages de meéres laitiéres de
types croisés lait-viande a 33 % alors
quen conwventionnel, ce taux est de

18 %.”

Quel devenir pour

les males en bio ?

En 2020,11 % des veaux nés en 2014
issus de troupeaux allaitants et 6 %
de ceux nés de meéres laitiéres sont
devenus des boeufs. “Leur nombre a
bien progressé depuis 2010”, précise
Eva Groshens. Au total, en 2018, ils
représentent 11 000 beeufs (+ 18 %
vs 2017), dont 70 % de type viande.
En 2020, 8 528 boeufs sont abattus en
bio. Cette croissance concerne sur-
tout 'Ouest, mais aussi un peu 'Est,
la frange nord du Massif Central ou
encore le pourtour méditerranéen.

Philippe Sellier, nouveau président de la commission
bio d'Interbev depuis septembre 2020, est surpris par
I'ampleur de la sous-valorisation des bovins en bio : “Ces
chiffres confirment que la voie mdle n'occupe pas les mar-
chés approvisionnés surtout par la voie femelle. Je suis
étonné du niveau aussi important de déperdition de la pro-
duction bio. Nous avons un réel travail a faire pour lintégrer
et la valoriser”. Selon Iui, les éleveurs doivent bénéficier
d'une valorisation incitative face a leurs colts de produc-
tion. Le président cite des travaux de |'ldele 2019 révélant
un manque, évalué autour d'un euro, sur le prix payé au

kilo de carcasse. “L'enjeu, en élevage laitier ou allaitant, est
de réfléchir ¢ la valorisation de l'ensemble des productions.”
Ensuite “méme si une partie des élevages adhérent g des
organisations de producteurs, le travail de structuration de
la filiére doit se poursuivre pour accorder offre et demande”,
souligne le président. Ce, d‘autant plus que les a-coups de
conversions déséquilibrent le marché. Eleveur de Charo-
laises prés de Pont-Audemer dans I"Eure depuis 2001 sur
des prairies humides gérées par le conservatoire dy litto-
ral, Philippe Sellier a fait le choix de stabiliser son systeme

avant de passer officiellement en bio en 2008,\/
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Estimations des non valorisations en bio

Animaux issus des élevages bio

exportés a l'international ou vers le conventlonnel en 2018
Idele d'aprés Agence Blo, SPIE, / BDNI et Normabev

60000 57 800

B Aulres anlmaux Lalt
W Veaux laltiers [0-2] mols
50000 42 600 B Génlsses laltigres [3-30] mois

40000 B Vaches laitiéres [2 ans et +]

29 600

30000

® Veaux crolsés Lalt+Viande [0-2] mois
¥ Avutres anlmaux Viande

20000 W Vaches allaitantes {2 ans et +]

11700

10000 .
[

Viande Lail Viande Lalt
— S——

B Génlsses allaltantes [15-30] mois
W Broutards méles [4-14] mols

# Nroutards famelles [4-14) mols
BiO vers Veaux allaitants [0-2] mols
conventionnel

Export Bio

142 000 bovins toutes catégories fuitent hors circuits bio, dépassant les
129 000 tétes abattues en bio (chiffres 2018).

Pour les veaux, 8 % de nés de méres laitiéres et 20 % de
ceux issus d’allaitantes en 2014 sont valorisés en veaux finis.
Mais pas tous en bio, tant sen faut, surtout ceux issus de
cheptel laitier. ‘Leurs dges d’abattage sont plus tardifs quen
conventionnel, le plus souvent au-dela de six mois, voire de sept
mois, pour atteindre des poids assex comparables.” La partde
ceux migrant vers des élevages conventionnels reste donc
trés importante, notamment les méles de meres laitiéres :
75 % des animaux sont vendus en maigre en convention-
nel. Les allaitants ne sont pas en reste : ‘39 % du cheptel
allaitant est vendu en maigre, en non bio et 20 % est aussi
exporté, précise Eva Groshens. On suppose que ces veaux
éeoulés a linternational quittent la filiére bio.” Ces pertes en

bio concernent surtout les broutards miles, animaux de
43 14 mois, les veaux de 0 2 2 mois, les croisés lait/viande.

Valoriser les mdles : un gros enjeu
En 2018, ces ventes hors du circuit bio représentent
142 000 tétes toutes catégories, dépassant le nombre
d’abattages en bio, se montant, lui,a 129 000. “Ces chiffres
peu‘venz‘ étre vus comme des marges de progression, mais en
réalité, il y a un gros enjen au niveau de la valorisation, en
particulier sur la voie mdle”, conclut Eva Groshens.
Létude zoome sur les caractéristiques a 'abattage des
vaches. Les carcasses sont en moyenne plus 1égeéres en bio
(de -20 a -40 kgec), plus souvent maigres et de confor-
mations inférieures au conventionnel (1). Elles trouvent
cependant leur débouché en steak haché comme le montre
une récente étude Bioviandes. Selon la commission bio
d’Interbev, 60 a4 70 % de la viande bio serait valorisée ainsi.
Enfin, hypothese relevée par cette étude, les conversions
non simultanées, du fait de la régle des trois quarts de
vie (2) exclurait une partie des vaches d’une valorisation
en viande bio, d’'ol1 de faibles classements. B

Fred Ripoche

(1) Classement notamment P1, faible capitale musculaire.

(2) En conversion non simultanée : 12 mois de conversion auxquels
sajoutent une obligation de % de vie en bio pour une valorisation en
viande bio.

Des webinaires a svivre enreplay :

- Grand angle viande, 17 novembre 2020 = idele.fr

- BioThémas du 8 octobre "Enjeux de la structuration des filieres
ruminants bios"=» pole-bio-massif-central.org

« La structuration des filieres viandes bio, 16 décembre = La
Terre est notre métier : salonbio.fr

Proverbial : de nouvelles pistes pour la voie male

Proverbial, nouveau programme Casdar, débutant en 2021
pour trois ans, s’intitule : “Produire de la viande bio qui valo-
rise les territoires avec les troupeaux de bovins allaitants”. Il
cible la voie méle. “Les enjeux sont de finir des males, surtout
a base de fourrages grossiers en réduisant autant que possible
les concentrés et répondre aux attentes des filieres, consom-
mateurs et marchés, détaille Catherine Experton de I'ltab.

Nous allons aussi questionner la restauration collective sur
ses besoins et voir comment trouver les équilibres matieres,
entre le steak haché et les morceaux plus nobles.” Parmi ses
multiples partenaires, le programme compte les fermes de
Thorigné-d'Anjou et des Bordes, ainsi que le lycée de Tulles-
Naves et I'lnrae de Laqueuille. De nouveaux itinéraires tech-
nigues vonty étre testés, ainsi qu’en fermes commerciales.

SATI TOLE

HASILEUR DE SATIMENTS

PANNEAUX SANDWICH ISOLANTS

Locaux Alimentaires - Laboratoire vente directe
bloc technique Laiterie - Bureau - Stockage
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MARAICHAGE

SUR PETITES SURFACES | \q

| es clés du succes

Réduire la surface de production en légumes est loin
de signifier une réduction de la complexité du sys-
t&rme, au contraire, Mardichers ef conseillers mettent
enavantl'imporfance d'une organisation sans faille.
Les instaliations se multipliant, des projets viennent
&clairer les fonctionnements de ces fermes. Voici un
tour de piste desfacteurs d'échec et de réussite, com-
plété de fémoignages prouvant que ces microstruc-
tures peuvent étre durables, & condition de planifier
au maximum ef de ménager sd monture.

. Interview de Natacha gqutereau, de I'ltab

'’y

Alire ol

et Oriane Merfz, d'Agribio Vaucluse et
Bouches-du-Rhéne, p- 27-29

. Petites surfaces, grande organisation, p- 30-31
. Des outils légers mais pointus, P- 32-33

. Témoignage : Stéphane Campo,

producteur dans le Vaucluse, p. 34-35

- Témoignage : Jean-Michel Le Guen,

producteur en Loire-Atlantique, P. 36-39




N

|

—

D BIOFIL - N°133 - JANV. /FEV. 2021

DOSSIER : MARAICHAGE SUR PETITES SURFACES

Réussir le défi d'une microferme

Petites surfaces,

grande organisation |

Cultiver des légumes sur des surfaces restreintes demande une bonne techni-
cité, et surtout une excellente organisation. Le point sur les facteurs de réussite)
des microfermes, témoignages de conseillers et de producteurs d I'appui.

es microfermes ont le vent en poupe. Dans sa
thése soutenue fin 2016, Kévin Morel indique
que des enseignants en maraichage bio en
BPREA sont en face de “classes de 30 étudiants,
dont 25 ne parilent que de microfermes et de perma-
culture”. Sitous ne s'installent pas en micromaraichage, les
fermes essaiment a travers la France. Avec un revers de la
médaille : “I/y a parfois un peu de méconnaissance des réalités,
en pensant que ce type de :ysz‘éme est plus accessible car sur une
petite surface, alors qu'il demande une technicité importante”,
résume Maxime Renou, technicien animateur maraichage
au Gab Loire-Atlantique. Les abandons sont impossibles
a quantifier pour le moment, car le phénomeéne reste
récent, et encore peu documenté. Pour Nicolas Herbeth,
chargé de mission maraichage bio chez Bio Grand Est, “La
tendance date de 2008. 11y a globalement peu d’abandons, et
ceux—ci sont plutit liés a des raisons personnelles, par exemple
une séparation”. Quant 4 la viabilité économique, le sujet
est complexe. Pour Kévin Morel, “le revenu et le temps de
travail sont des aspirvations matérielles, mais il y a aussi les
aspirations immatérielles : vecherche de sens, préservation des
écosystémes. .. Gest un projet de vie plutot que dentreprise”.
Il ne faut donc pas résumer la viabilité de la ferme, cest-
a-dire sa capacité 4 demeurer dans le temps, au revenu.

Se former et bien investir

Le premier facteur de réussite, cest la formation. Pour
Mathieu Conseil, référent légumes-maraichage a I'Ttab,
U échec est souvent lié & un manque d'expérience des gens qui
s'installent”. Mélanie Castelle, responsable du péle pro-
ductions spécialisées bio au Gab Tle-de-France, abonde :

Enlsére : maraicher bio sur 3 800 m? depuis 37 ans

Jacques Brochier est installé depuis 37 ans & Montagnieu
(Isére), avec 42 planches en extérieur et 12 sous serre, soit
3 800 m? en production, sur une parcelle de 6 000 m? Ses
produits sont commercialisés sur deux marchés hebdoma-
daires. Pour lui, le maraichage sur petite surface, “c'est un
systeme complexe, un peu comme s'il fallait héberger 30 per-
sonnes ne parlant pas la méme langue et ne mangeant pas
pareil”. La clé, "cest de bdtir de la simplicité pour gérer la
complexité”. En pratique, son organisation est extrémement
rigoureuse, avec un planning des assolements. Chez lui, pas
d‘association de culture : “Vu le nombre de planches, si a

15 d

Méme s'ils utilisent cut plastique, les tunnels sont indispensables pour
produire plus longtemps des [équmes mieux valorisés.

“Comme cela semble plus accessible, le risque peut étre de moins
se former en amont, de moins faire de stages.” Coté inves-
tissements, ‘certains arrivent avec un capital, et d’autres
pas. En majorité, ils ont la volonté de peu investir, et de peu
avoir recours a lemprunt bancaire”, observe Dominique
Berry, conseiller maraichage 4 la chambre d’agriculture
du Rhone. Reste a bien prioriser sclon ses moyens. “Le
risque en séquipant peu, cest de perdre en cfficacité. 1l faut
trouver le bon équilibre’, ajoute le consciller. Généralement,
le batiment et lirrigation, s’ils ont lieu d’étre, sont deux
postes de dépense conséquents. Pour Nicolas Herbeth,
“les tunnels sont importants, car ils offrent une plus grande
période de production, et des légumes & plus forte valeur ajoutée.
Chez nous, environ 10 % de la surface est en funnel”. Pour le
batiment de stockage, tout dépend des légumes produits,
et donc du mode de vente.

chaque fois les l[égumes sont mélangés, comme fait-on pour
avoir une structure claire ? C'est déja un systéme assez com-
plexe, il faut étre raisonnable”. Ensuite, “il faut bien doser son
effort et ses capacités”. Jacques Brochier a choisi de confier
la production des plants a un collegue, “ce qui m'g libéré de
[‘énergie et de la charge mentale”. Il a créé un groupement
d'employeurs, lui offrant la possibilité d'aveir un salarié selon
ses besoins. Aprés 37 ans de maraichage, Jacques Brochier
ne souffre pas de la pénibilité. /ai trouvé les bons gestes. Ft
le fait d‘avoir des chemins en prairie aide, car sans hoye qul
colle, on supporte mieux le kilométrage.” )
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Maraichage biointensif : la French method -
T Agriculteur, agronome et auteur
amibo de plusieurs livres sur I'agricul-
. gy
_mﬁﬁ?&”x“— ture biologique, Christian Car-
A navalet sort un nouvel ouvrage,
. e MARAICHAGE intitulé “Le maraichage sur petite
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Certains mardichers choisissent de se passer de stockage, par exemple
car s'ils ne font pas de [égumes de conservation

Alerte @ la commercialisation
chronophage

T est possible de faire sans stockage, explique le consciller de
Bio Grand Est. Certains produisent et vendent toute 'année,
d’autres produisent un temps, font des légumes de conservation,
et wendent plus longtemps, jusqu'a février. D 'autres arrétent les
ventes i Noél et reprennent en avril. ” A Solligs-Pont (Var),
Valérie Albert a pris la suite de sa mére il y a quatorze ans.
Elle cultive 1,5 ha,dont 5 000 m? de maraichage, avec un
atelier de poules pondeuses. Pas de stockage, ‘e cueille et
Jje vends”, indique la maraichére. Elle commercialise en
direct de sa ferme deux fois par semaine, le lundi et jeudi,
et le mardi et vendredi, elle vend 4 un magasin, évitant
les pertes. Je ne fais pas de marché, cest trop chronophage.”
Clest un point important, souvent sous-estimé : “Le #rio
récolte-préparation des commandes-vente ne doit pas dépasser
un tiers du temps de travail’, conseille Nicolas Herbeth.
En lIle-de-France, Mélanie Castelle pointe les soucis de
logistique. “Beaucoup de magasins sont intéressés mais ce
sont souvent de petits volumes, et aller livrer deux caisses de
poireaux a Paris nest pas rentable.”

Faire des compromis
J.f"& la vente comme a la production, tous les conseillers
insistent sur lorganisation. “Certains maraichers disent que
cest 80 % de la réussite”, souligne Nicolas Herbeth. Bien
Prévoir ses rotations, limiter ses durées de déplacement...
Gagner du temps, et bien utiliser ce gain. Le choix des
espéces est dépendant de la stratégie de commercialisation,
mais pour maximiser la rentabilité, les légumes comme
lf.l mesclun sont rois, car ils ont un cycle court et se valo-
tisent bien. Les conseillers mettent en garde contre le
d"gmatisme. “Pour réussir, il faut étre capable de reconnaitre
s forces et ses faiblesses, appuie Nicolas Herbeth. Ne pas
aVoir de dogme, aller dans le compromis. Par exemple, les toiles
'50?‘{-10./5, cest du plastique, on peut dire quon nen veut pas
"ais cela fait gagner du temps.”
Oté main-d'ceuvre, le recours au salariat est minoritaire.
s face 4 la charge de travail et 4 la charge mentale,
8 projets collectifs tentent les futurs producteurs. Clest
¢ cas d’Héloise Claudon, en Lorraine. Son installation,
Wee d’autres maraichers, devrait étre effective en 2021
O 2022. En 2020, ils étaient cing pour trois hectares,
Ot 1,5 ha en légumes. “Mais le collectif et la surface vont

Une agriculture urbalne ou périurbaine

développe une méthodologie de
travail basée sur les découvertes
des maraichers parisiens de la fin
du XIXe siécle. Le livre détaille les
principes du maraichage bioin-
tensif, avec un calendrier détaillé des semis mois par mois,
pour produire de facon rentable 70 espéces de tégumes
par an sur 1000 m? Lauteur a créé en paralléle I'Institut
Moreau-Daverne et une coopérative, Les Petites fermes
d'Azur, pour promouvoir le maraichage en collectif.

(320 pages, 25 € - https://boutique. terranmagazines.fr) /

évoluer.” Pourquoi ce choix ? “Travailler seul est trés prenant,
on est pres de la terre, et il est difficile de sen éloigner. Etre
plusieurs permet de répartir la charge mentale, les savoir—faire,
le capital, les outils.” Pour autant, un collectif se travaille. 7/
Jfaut du temps, de lorganisation pour le faire marcher. Mais
la balance reste positive.” B

Marion Coisne
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Grelinette, microculteur, houe maraichére..

Des outils Iégers mais pointus

Sur petites surfaces, les maraichers sont parfois équipés d'un tracteur oud’un
motoculteur, mais les outils stars sont plutét la grelinette et le microculteur. Le
choix des outils est important, au niveau technique, mais aussi pour réduire

la pénibilité.

i chaque ferme est unique, les conseillers sont

unanimes : la tendance sur petites surfaces

est a une faible mécanisation. “On voirt plu-

sieurs orientations, juge Dominique Berry de la

chambre d’agriculture du Rhone. Cerzains sou-
haitent peu travailler le sol, et utilisent beaucoup de paillages
par exemple. D'autres, inspirés par Jean-Martin Fortier au
Canada, travaillent le sol avec de petits outils, voir un moto-
cultenr”. Lachat d’un tracteur est variable. S’il est pratique
par exemple pour préparer le sol avant les semis, il est
possible de faire sans. En Isére, Jacques Brochier a troqué
son motoculteur contre un tracteur, plus confortable, mais
son outil fétiche reste la houe maraichere.

La solution prestation

Des producteurs choisissent une troisiéme voie pour les
gros chantiers, et font appel a une entreprise de travaux
agricoles, ou a un voisin agriculteur équipé. “I/ n’y a pas
de volonté de se suréquiper”, résume Nicolas Herbeth chez
Bio Grand Est. Pour lui, “i/ 'y a pas de réticence philoso-
phique & avoir des équipements motorisés”, méme s’il voit
des eunes, intéressés par la permaculture ou le maraichage
sur sol vivant”, qui débutent avec peu déquipement par
choix, et avec le temps, finissent par séquiper un peu.
Pour les non-adeptes du motoculteur, la solution inter-
médiaire peut étre le microculteur, équipé d’un moteur
de perceuse. La réduction de la pénibilité est importante
sur le long terme. “Cest reconnu comme une problématique
par les maraichers sur petites et moyennes surfaces, rapporte
Dominique Berry. E? elle est souvent mal identifiée par les

\ BIOFIL - N°133 - JANV. /FEV. 2021

Le microculteur, avec son moteur de perceuse, permet de gagner du
temps et de réduire la pénibilité.

porteurs de projet. Les jeunes nont pas forcément conscience de
ce que cela représente physiquement.” Les outils type robot
Oz de Naio ou Toutilot sont généralement rares sur de
petites surfaces, notamment pour des questions de coft.
Mais de plus petits outils, comme des brouettes motorisées
peuvent étre utiles pour limiter les efforts.

"Arriver @ se ménager"

Valérie Albert, maraichére 4 Sollies-Pont (Var), a fini
par séquiper de deux tracteurs. Jutilise essentiellement
la grelinette, et pour la remise en état, je faisais appel it un
prestataire avec un tracteur.” Mais une fois ce dernier 2
la retraite, elle sest retrouvée dépendante de ses voisins,
avec des retards réguliers sur les plantations. Elle a choisi

K.UULT.

lress nwerschonende andiechnd
www.kult-kress.de

Notre partenaire frangais pour e maraichage:
Terrateck S.A.S.

Tel: 0374 0510 10 | 62163 LESTREM
contact@terrateck.com
www.terrateck.com




; Le Véloryfort, pour balayer les doryphores

pans le cadre du projet Feader PimAB (pratiques inno-
s en maraichage bio), Agribio Hautes-Alpes a tra-

vante = s

, | vaillé sur l'autoconstruction de matériel. Le but a été de
un concevoir un outil destiné a lutter contre le doryphore de
Le la pomme de terre. Les travauyx, en lien avec I'Atelier pay-

san, ont débuté fin 2019, Moins d'un an plus tard, le Vélo-
ryfort, machine 3 balayer les doryphores, est né. Etil suscite
[intérét des maraichers. “Debut décembre, une formation
est organisée, nous allons en fabriguer dix", s'enthousiasme
gertille Gieu, conseillere technique maraichage bio et ani-
mation chez Agribio 05. En pratique, un moteur de per-
ceuse entraine des brosses, ramassant les insectes dans une
gouttiére centrale (1). La gestion du doryphaore en marai-
L‘.. chage bio est délicate : depuis l'arrét du Novodor (Bacillus
thurengiensis), il reste aux producteurs le spinosad, mais vu
son large spectre, certains préférent le ramassage manuel,

ire

Les insectes sont ramassés par des brosses en rotation, et tombent

: opération trés chronophage. dans la gouttiére, dans de 'huile de colza pour éviter qu'ils ne
== (1) Plus d’informations sur wwe. bio-provence.ory ressortent,
—

dacheter deux petits tracteurs d'occasion. “Deuzx, car un  modéles, pour trouver [ ergonomie qui convient. Il faut arriver
= pour chaque outil rotobéche et rotovator, afin de ne pas avoir & se ménager.” Son dernier achat ? “Un enrouleur pour les
adételer.” Outre la grelinette, elle est équipée d’un moto-  bdches géotextiles et les voiles anti-insectes. On met six minutes
| culteur, d’un pousse-pousse américain, et de semoirs. Jen  pour enrvouler une biche guand il fallait avant 30 minules a
ai acheté plusieurs avant de trouver le bon. Par exemple, 'un  deux, en se cassant le dos.”

était bien, mais trop lourd pour moi. Méme pour des outils Marion Coisne
comme la grelinette ou la béche, il faut regarder les différents
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ot |
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i UN EQUIPEMENT POLYVALENT
nt D'AIDE AU TRAVAIL!
(7
a
S o Un équipement léger, maniable, économique
>
si et silencieux !
° Utilisable sous serre comme en plein champ, idéal
dans le suivi des cultures.
° Portez des personnes en position ergonomique pour des
opérations de désherbage manuel et de plantation.

GLIDER 500
PORTEUR ELECTRIQUE D'ASSISTANCE

+33(0)3.74.05.10.10 - contact@terrateck.com
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Stéphane Campo, dans le Vaucluse »

"Mon systéme fonctionne ...
car je suis trés organisé”

Stéphane Campo produit des légumes sur 2700 m?sans tunnel. Six ans apreés
son installation, il réussit & se dégager 2 000 € de salaire par mois, avecune
charge de travail moyenne de 35 a 40 heures par semaine.

~

Pernes-les-Fontaines,
au sud de Carpentras,
la parcelle de Stéphane
Campo se dévoile entre
deux grandes haies de
peupliers. Le maraicher y termine sa
troisiéme saison, aprés trois ans sur un
autre terrain. Pourquoi choisir une petite
surface ? “Peut-étre par naiveté, analyse
Stéphane Campo. Je ne me rendais pas
compte du travail. Mais j avais rencontré
un paysan installé sur un hectare sans serre,
le systéeme m'avait plu. Et je ne voulais pas
mettre trop de sous, je ne savais pas si cela
allait fonctionner.” Au vu de ses bons  gnnée.
résultats économiques, sans renoncer a
ses convictions écologiques, le pari semble tenu. Le pro-
ducteur n'est pas du milieu agricole. Né “dans une cité HLM
& Besangon”, selon ses termes, il travaille dans éducation
populaire aprés un diplome d’ingénieur, avant de partir
dix ans 2 létranger dans des ONG. Je ne voulais pas y
rester, je wadhbérais pas completement a lidéologie”, raconte
Stéphane Campo. Animé par lavolonté ‘de travailler a un
autre monde”, il se tourne alors vers lagriculture.

Formation avec I’Adear

En 2012, il arrive 2 Marseille, suit la formation Eco-
paysan de I'Adear (1), et enchaine stages, salariat, woofing.
En 2013, il vient aider un producteur, et en profite pour
récupérer des terres et se tester sur une petite surface. Fin
2014, il s'installe sur une parcelle L1sle-sur-la-Sorgue,
avec un bail Safer de trois ans non renouvelable, avant
de déménager en 2018 sur le site actuel — Le Champ d’a
coté —, 2 Pernes-les-Fontaines, dont il est propriétaire.
“Entre lenvie et Uinstallation, il s'est écoulé quelques anndes.”
Sur un hectare, 3 400 m? sont consacrés au maraichage,a
c6té d’une centaine d’arbres fruitiers et doliviers, qui ne
sont pas encore productifs. En pratique, 20 % des planches
sont occultées chaque année, la surface en production
maraichére est donc environ de 2 700 m?. La place des
légumes a été augmentée en 2020 : aux 108 planches
centrales de 12 m de long par 80 cm de large ont été
adjointes 10 nouvelles planches de 36 m par 80 cm. Le
producteur cultive une trentaine de légumes différents :
mesclun, ail, persil, épinard, chou chinois, radis, carotte,

Stéphane Campo estime son temps de travail
moyen entre 35 et 40 h par semaine, lissé sur
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betterave, etc. Pas de légumes de
conservation, car il n'y a pas de
stockage. Stéphane Campo publie
la liste précise des cultures sur
son site internet (2), ainsi que ses
rapports d’activité, réalisés chaque
année de 2015 4 2019. Beaucoup
d’informations sont fournies sur
les performances économiques de}
la ferme, sa progression, ainsi que
des conseils clés, avec des fiches
par légume. Clest “/e genre de docii-

ment que nous aimerions avoir e

entre les mains lorsque nous avons

démarré’, explique le maraicherf

dans son rapport 2017, “Suivre
l'évolution économique du systéme est un point important,
méme si cela ne résume pas la question de la viabilité de la
ferme”, précise-t-il. Pour lui, Iénergie humaine disponible]
et les exigences écologiques sont aussi a prendre en compte]

Un CA de 6 000 € en 2015

& 40 000 € en 2019

En 2014, Stéphane Campo débute avec 6 000 € d’investis
sements (comprenant une voiture et un forage), et réalisg
un chiffre d’affaires de 6 000 €, avec 4 300 € de frais, soi
un bénéfice net denviron 1 700 €. En 2016, le reven
net global lui assure 900 €/mois, pour une moyenne d
37 heures par semaine. En 2017, avec un chiffre d’affaire
de 23 000 €, il se dégage un smic. En 2018, il déménage s
la nouvelle parcelle, et le chiffre d’affaires stagne : JJ avak
en effet légerement diminué la surface cultivée et surtout, Ja

Les radis sont semés sur 11 lignes, tous les 5 cm.
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, : el q.’m’gr.‘s,’s mésaveniures automnales avec den81te, ur{e. augl:ncn tation de§ ‘ro’tanons,
i ) une mauvaise gestion des zones ombra- et une arnehoran,on de la fffruhte du sol.
P ces”, justifie le producteur. En 291'9, le Le pfoducteur slest essay¢ en 2020 au
LY CA repart i la hausse, avec un beneﬁcc maraichage sur sol vivant (MSV), avec
set de pres de 25 000 €, sui‘t un salaire de.: nouv{c{elles pl,zmches de légumes d’hiver.
. potcutic] de 2 000 €/mois, “inespére au Bllan .: Cela n'a pas mm:cb.e, a cAa%l.re d’une
pres démarrage del ‘aetivité”, pour un temps invasion de chiendent. Jai arvété le MSV
une de travail entre 35 heet 40 h par semaine pour linstant. Il faut que je me débarrasse
issé sur I'année. Labsence de tunnel, par des vivaces”. Il va commencer par un tra-
conviction, lui offre une pause hivernale. vail du sol léger, et une longue période
Jusqu'a présent, il faisait ses plants chez d’occultation.
un autre productt:ur, mais il va récupérer
es de pour 2021 une serre en verre. Arrét des ventes
as de en décembre
ublie Productivité moyenne Les légumes sont récoltés tous les jours :
S sur de 35 €/m? le lundi et jeudi, pour étre livrés en maga-
€ ses La ferme est peu mécanisée. A Tl'ins- sin bio, et le mercredi et vendredi en vue
aque tallation, il se dote d’une houe marai- 4 : . de deux marchés, mercredi soir et samedi
Coup chere Terrateck. “u début, je n'avais po. b0 o forme ne Comp ortepasde  OAtIN. Une vente a la ferme est prévue le
5 sur que ga, et un client m'a offert une cam~ tunnels, jeudi, et la livraison de paniers le mardi.
s de Pag}m&'. Depuis j'ai acquis une grande “La récolte et la vente sont chronophages,
Pt campagnole. C'est parfait car les terres sont frés légéres, reconnait Stéphane Campo. J'ai optimisé mon temps de
“hes sablo-limoneuses.” Lirrigation est réalisée par aspersion  production, mais au bout d’un moment, on ne peut pas réduire
oc~ et goutte-d-goutte. A Pautomne, les planches sont pré- /e femps de récolte.” La commercialisation démarre fin
7 eu parées, en fonction des cultures prévues, avec un léger mars avec Biocoop, puis se poursuit début avril avec
Jons travail du sol, une fumure végétale ou animale, avant le marché de producteurs du mercredi. La période qui
her Pajout d’un paillage (paille, foin, broyat ou compost). ~suit est chargée, et en octobre, I'activité ralentit. Les
vre Celui-ci sera retiré au printemps avant plantations ou ventes s'arrétent mi-décembre. JJe ne connaissais pas le
I, semis. Les apports de fumure sont complétés si besoinau  métier d’agriculteur, mais mon métier en ONG m'a obligé
¢ la printemps selon la culture. La productivité des légumes a & étre super organisé, observe Stéphane Campo. Cela
ble beaucoup augmenté : de 5 €/m?* en moyenne en 2015,¢lle  maide beaucoup. Je réfléchis, jessaie d optimiser le systeme.
te. est passée 4 35 €/m? en 2019. Son secret ? Une meilleure  Lorganisation globale de la ferme joue beaucoup : comment
connaissance des cultures et une optimisation de leur  faire pour que chaque étape prenne moins de temps, demande
. moins d efforts. Cest comme ga que mon systéme fonctionne,
et que j'ai tiré mon épingle du jen.” Pour la suite, §’il ne
o R e
it *Tha dont 3400 m pour le maralchage en plein champ ’
(2700 m? en production effective)
u * Trentaine d'espéces cultivées Marion Coisne
le *CA2019:40570 €
es * 1ETP (le producteur) + des stagiaires de facon ponctuelle (1) Adear : association pour le développement de lemploi agricole et rural
1r — (2) hitps://stefeampoS. wixsite.com/lechamp
is
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Jean-Michel Le Guen, en Loire-Atlantique

"Un super échange Lo

avec les chefs"

Installé en banlieue nantaise, avec un peu plus de 2 000 m? en production,
Jean-Michel Le Guen travaille avec des restaurants de la métropole. Convaincu
de l'apport de I'agroforesterie, il a associé des fruitiers & ses planches.

N

quelques kilometres d’Orvault, une discrete

pancarte adossée 4 un portail noir annonce

la présence de la microferme des Anges.

Derriére, un terrain de 5 000 m?, avec des

planches en escalier pour compenser la pente
descendante, et ¢ et 13, de jeunes arbres. Jean-Michel Le
Guen s’y est installé en avril 2018. Hors allées, 2 240 m?
sont en production. Clest sa deuxi¢me ferme. Ancien
paysagiste, il s'était reconverti en maraichage en 2011,
avec son ex-compagne, en Gironde. “Cétait une approche
bio classique, avec un tracteur et des plancbes de 1,2 m de
large, raconte le producteur. Dés la premiére année, j'ai
su que cela ne me convenait pas.” Il découvre alors les tra-
vaux du québécois Jean-Martin Fortier, et fait le choix de
planches plus petites, de 75 cm de large, avec 8 000 m’
en production. Le couple de maraichers étant intéressé
par l'agroforesterie, leur structure devient ferme pilote
pour le projet Casdar Smart (systémes maraichers en
agroforesterie). Quelques années plus tard, Jean-Michel
Le Guen quitte la région pour des raisons personnelles,
et arrive 2 Orvault, en Loire-Atlantique. Il suit, dans le
Nord, une formation de brasseur, mais manque de moyens
pour s’installer.

Coopté au Collége culinaire

Finalement, il retourne vers le maraichage. “Mais en me
disant, pas de travail le week-end”, relate-t-il. En 2017,
un terrain de 5 000 m? est trouvé, et la réflexion pour les
débouchés lancée. “En 2015, en Gironde, j'ai découvert
Instagram, notamment pour suivre Jean-Martin Fortier.
Jai été contacté par un chef @ Monaco souhaitant travailler
avec nous. Mais nous ne voulions pas expédier des légumes.
Quand j’ai recommencé ici, je 'ai recontacté.”. Jean-Michel
Le Guen est coopté au College culinaire de France, un
collectif indépendant réunissant restaurants et produc-
teurs artisans. “Depuis fin 2019, je travaille avec des chefs
& Orvault, Saint-Herblain et Nantes”, notamment 1étoilé
Lulu Rouget. J'ai beaucoup de demandes a travvers la France,
mais sur le plan écologique, envoyer des légumes loin ne corres-
pond pas a mes valeurs.” En mars 2020, la Covid entraine
la fermeture des restaurants. “Le Collége culinaire a mis en
place un site, pour des colis aux particuliers.” Une autre partie
de la production est écoulée en magasin bio, ‘e aimerais
bien voir pour une amap, ou des paniers”,ajoute le maraicher.

Jean-Michel Le Guen teste les associations de cultures, comme les
salades sous tomates.

Légumes vendus d la piéce

Malgré tout, les quelques mois passés avec les chefs |
sont “trés encourageants”, senthousiasme Jean-Michel
Le Guen. “Et [échange avec eux est génial.” Les légumes
sont vendus jeunes, en général a la piéce, autour de 50
4 80 centimes. J ai un chef qui mappelle tous les lundis, il me
demande ce que j’ai, et fait son menu en fonction”, explique-
t-il. Leurs exigences ne sont pas tant sur le calibre, que
sur la qualité gustative, juge le producteur. Une grosse
commande est & gérer le lundi, avec des ajustements
le jeudi ou le vendredi. Quant au magasin, il est livré
une fois par semaine. Le maraicher estime que récolte,
préparation et livraison, lui prennent une journée par
semaine. 11 cultive entre 50 et 100 légumes différents,
sur des planches de 10 m de long sur 70 cm de large :
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Faire ses plants a permis & Jean-Michel Le Guen de baisser les colts
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SEMOIRS DE PRECISION
ET ROBUSTES

Votre spécialiste du matériel
_ de maraichagggl nord de Pari
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Les petits semnoirs memuels
pour les grands professionnels

Un rapport performance/prix
exceptionnel !
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La microferme des Anges en chiffres I

¢ Installation en avril 2018

 Surface : 2 240 m? en production de legumes, dont sept
tunnels de 50 m2 sur un terrain de 5 000 m?

« Débouchés (avant Covid) : restaurateurs et magasin bio

« Salaire (avant Covid) : 1000 €/mois

« Charge de travail moyenne : 35 heures par semaine
(1ETP et des stagiaires trés ponctuellement).

choux, salades, poireau, betteraves rouges et blanches,
fenouil, courgette, artichaut, carotte. .. Entre les planches
extérieures, sept tunnels de 50 m* sont installés, ‘gue je
déplace tous les ans pour faire des rotations”.

36 arbres sur 3000 m?

En s'installant, Jean-Michel Le Guen a planté 36 arbres
fruitiers au milieu des planches. 11y voit beaucoup d’avan-
tages. “Les arbres apportent de la matiére organique quand
les feuilles tombent au sol, ils font de Lombre, et on optimise
le rendement au métre carré en produisant des fruits au-
dessus des légumes.” Les planches sont fertilisées une fois
par an avec du compost végétal venant de la commune,
composé de feuilles et de gazon. “Il est gratuit, je vais le
chercher. Comme ily a un peu de débris dedans, je le tamise.”
En plus, a chaque plantation, de la fumure animale en
bouchon du commerce est épandue. Avec la Covid, j'ai
réduit ma production, et Sur les planches libres, j'ai semé de
Pavoine mi-novembre, qui sera occultée avant les semis au
printemps prochain. ” Le maraicher compte mettre en

Des arbres fruitiers ont été plantés au milieu des planches.




nt sept

rotation un cinquiéme, voire un quart des planches au
repos. Autre objectif : refaire des analyses de sol pour
adapter les apports aux carences. Jen avais fait en arri-

oant, ¢t je voudrais voir l'évolution aprés avoir amené du

DOSSIER : MARATICHAGE SUR PETITES SURFACES

- »”
MAREVERT®
| MELANGE ENGRAIS VERY POUR LE MARAICHAGE
en PLEIN CHAMPS eten SENNE 100% BIO
Le mélange MAREVERT® Améliorant
spécial maraichage annuel biologique

de type « engrais vert » trouve sa
principale utilisation dans I'amélioration

avec le
“/n code
-

PROMO

»
sin bio compost pe-rzdm?f ez _Ell]ﬁ \ / des sols ainsi que pour la préparation
' L] N
maine semoir Coleman et brouette & moteur G s ol pour s cultures potagires
La Préparation du sol est effectuée au microculteur,
avant de semer avec un semoir six rangs Coleman. /e
fais aussi beaucoup de repiquage, avec mes propres plants. Je
anches, wachéte que des graines. "Un tunnel leur est consacré. “E¢
Ia:lChes Je commence un peu de production de semences, en tomates.”
» que je Avec les plants faits maison, “on baisse les conts. Cest
beaucoup plus rentable. Pour U'instant, j'utilise des planches
j.étaﬁt’s que je réemploie. Tout est standardisé, je fais tout oy s |
dans les mémes plaques, et cela fonctionne bien.” Pour Filet de protection de référence &
| f’lrbres optimiser le désherbage, les betteraves, par exemple, - ;;
Tavan- sont implantées par trois tous les 10 cm, 4 raison de cing
g%tand rangs par planche. “La canopée se fait plus rapidement
b‘tzmise ainsi, et il y a toujours une betterave qui se développe plus
it5 qu- vite, elle est ramassée d’abord”, étalant ainsi la récolte
e fois dans le temps. Pour le reste des travaux, le producteur
mune, utilise beaucoup la grelinette. “Elle fait 45 cm de large,
vais le mais je vais investir dans un modéle en aluminium, plus
mise.” légére, de 80 cm de large.” Pour limiter la pénibilité du
ale en travail, dont il dit ne pas vraiment souffrir, Jean-Michel
d,j’ai Le Guen a investi dans une brouette 4 moteur, fonc-
mé de tionnant a l'essence, achetée 1 300 €. “C'est top vu la
215 au pente”, commente-t-il. Pour les aubergines, poivrons,
re en melons et piments, il travaille avec de la toile tissée.

“Le jour o1l je le pourrais, je mettrais de la paille bio. Mais
quand on commence, il faut d’abord sortir des légumes,
aprés j'amene mes convictions.”

Associations de cultures

Le maraicher teste les associations de cultures, avec des
haricots verts semés sous les tomates. “Ou de la salade,
cela fonctionne bien. Jessaic petit & petit. Mais il faut que ce
$0if Sous une culture qui dure, sinon cela va trop vite.” Pour
lirrigation, il a fait réaliser un forage, avec arrosage en
Micro-aspersion et goutte-a-goutte,amené i étre automa-
t!iSé- Equipé d’un local de stockage, il ne sen sert pas pour
Iinstant, ne faisant pas de légumes de conservation. Au
total, les investissements a I'installation sont de 30 000 €,
obtenus par un prét. Le maraicher a aussi monté un bati-
ment sur le terrain, pour recevoir du public, notamment les
Fhefs. Lauto-construction a réduit les coiits. Sur 'année,
L estime sa charge de travail moyenne 4 35 heures par

©9-6-0 granulé ou micronisé,
Semaine, avec des différences entre Iété, un peu plus chargé, .1-,04612 « (EszZ‘;"égci{ar’;‘s‘l':t::cg";cu";'t‘r':fs Ry

et Phiver, Coté salaire, Cest difficile & dire avec la Covid,

"ais avant, je sortais 1 000 €/mois, et l'objectif est d étre sur

15004 2 000 € dans les prochaines années”. Pour lui, la clé
U succes, clest avant tout une bonne planification. En
®moigne, a lentrée de sa ferme, le grand tableau affichant

Ocupation des planches. B
Marion Coisne

eemfert”&

———— la nature mérite le meilleur

100 % VEGETAL (granulé 2/4mm) COMPLEXE DE ROCHES VOLCANIQUE

GREENFERT VEG130 POLAWIX®
NPK13-1-2 +27S03  |Granuié2a5mm.

Rich t A » Améliore la qualité et la vie du sol.
JCHESNIaZote organique « Riche en silice et oligoéléments assimilables
+ oligoéléments

par les plantes,
En stock (livraison rapide)

+ Agit contre le stress biotiques
et abiotigues rencontrés par les plantes.

EXTRAIT DE VEGETAUX - PHYTOTHERAPIE

« Extraits fermentés de plantes - Substances de base.
« Formules “prét a I'emploi”. Stimule la vigueur. Augmente les défenses.
Résistance au stress hydrique.

« Protocole d'emploi et guide d'utilisation disponible pour
Grandes Cultures, Arboriculture et Viticulture (réduction des IFT).

CONDITIONNEURS DE SOL

« Carbonate de Calclum Micronisé 54 CaO :
poudre 20 microns (idéal thé de compost).

« Gypse : Sulfate de calcium 30 CaO+43 So03

ENGRAIS UAB GREENFERT

* 4-3-3 : Fientes granulées {conforme
4 la nouvelle réglementation au 01/01/2021)

07-42

Sur demands : afout possible dAcides
aminds, oligo-éféments

» Basalte ; Poudre de roche volcanique
a fort pouvoir paramagnétique.

Livraison direct usine - Paiement apreés livraison

e

0556 67 26 26
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EURALIS SEMENCES
VOTRE PARTENAIRE SEMENCIER
POUR L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE
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AGRICULTURE |
BIOLOGIQUE

BI0

ES AGORE Bi@ louyza

| MAiS BIO

ES CIRRIUS B0 Vs mreur
* W Mais grain et fourrage trés pracoce 60/S0
| ES PERSPECTIVE BIG €I e
W s grain trés précoce 60
N £S5 ASTEROD BIO. e
® Mais grain et foua'ragé precmeGi/Sl

ES BOND BIO

® Mais fourrage précoce S1

AGRICULTURE A&
BIOLOGIQUE

ES VERGNIKA IIQ

ES CINETIC BIG

COLZA HIVER non traité
ES INVENTIVE BIO Vmesmnour P |

) ® Mais grain précoce G1
ES GALLERY BIO  V sewtsmoncux

@ Mais grain et fourrage demi-précoce G2/52

ES FARADAY BIO Vomwsronoun

W W ais grain demi-precace 67

ES HARMONIUM BIO
B Mais grain demi-tardif G4

ES DEBUSSY BIO
@ Mals grain demi-tardif G4

| ES ANAKIN BIO 1D

B Mais grain et fourrage tardif 65/54

SORGHO BI0

BIOLOGIQUE

ES WILLY Bi0 (TIEEID

@ Sorgho grain trés précoce

ES ALICIA, piege a méligethes

@ Liynée lres précoce a floraison

ES MAMBO

@ Lignee la plus cultivée en France
(source BVA zmv Semences certifides)

ES CAPELLO

@ Hybride de colza

ES KADJI

@ Hyhride de ¢

demi-précoce

olza demi-tardif

AGRICULTURE |

@ Variétés

Une gamme compléte du groupe 000 au groupe Il,
sélectionnée en France.

Variétés  disponibles chez les partenaires
producteurs distributeurs Euralis Semences.

@ Inoculants
NPPL Force 48, NPPL Tourbe soja sont utilisables
en agriculture biologique.

EURALIS

Semences & Confiance

* etretrouvez notre offre compléte



